
Menu dégustation

Menu Taste

Menu L’Ambroisie

39€

60€

85€

A LA CARTE

Foie gras 21€ 
Terr ine mi-cuite maison aux frui ts du

moment et  sa mini  br ioche  
***** 

Soupe à l ’oignon 15€ 
Consommé d’oignons doux, croûtons
au beurre demi-sel ,  crème de Comté

et poudre d’oignons brûlée  
***** 

 Œuf 18€  
Œuf parfai t  64c, velouté de cèpes,
lardons et espuma au lard fumée

Entrées

Ris de veau 42€
 Ris de veau rôt i  au beurre demi-sel ,

mori l les farcies,  champignons de
Madiran et une sauce au vin jaune

*****
 St  jacques 32€

Noix de St jacques juste snackées,
Dubarry,  choux f leur et  noisette

*****
 Canette 30€

Fi let  de canette cuite à basse
température,  décl inat ion de

butternut et  jus corsé  

Plats

Tarte tatin 15€ 
Tarte tat in revis i tée,  pommes

caramél isées,  crème fraîche et
glace à la vani l le de l ’Ambrois ie

*****
Chocolat 15€ 

Dél ice au chocolat  noir ,  f rui ts du
moment et  pral in

*****
La souris bleue 15€ 

Notre landau de fromages frais
et af f inés 

Desserts

Terr ine de Foie gras  
*****

St Jacques snackées
*****

Ris de veau rôt i
******

Pré dessert
*****

Tarte tat in ou
 landau de fromages

Menu servi  à l ’ensemble de la table
85€ avec accord mets et  v ins

   Soupe à l ’o ignon ou  Œuf parfai t
*****

Canette ou  St jacques 
*****

dél ice au chocolat
 ou

Landau de fromages 

60€ avec accord mets et  v ins

Soupe à l ’o ignon
*****

Terr ine de foie gras
*****

St Jacques snackées
*****

Canette
*****

Pré dessert
*****

Landau de Fromages
*****

Dél ice au chocolat  noir

Menu servi  à l ’ensemble de la table
110€ avec accord mets et  v ins

NOS MENUS


